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P f a u  
Z w e t s c h k e
blaufruchtige Aromen, sanft 
und weich in der Nase, klare 
Duftigkeit, komplexe Statur, 
dichte, saftige Textur am 
Gaumen, weich und balanciert, 
geschlossene Struktur, inten-
siv und konzentriert, lang und 
anhaltend am Gaumen

Alkohol:  43% vol

P f a u  W h i s k y  
S i n g l e  M a l t
helles Gold, zarte Eichen-
holztöne, feinwürzig-tabakig, 
jugendliche Whiskynote, 
fruchtig und fein geräuchert, 
schöner Malzton, rauchig, 
komplexe und intensive Statur, 
lang und sehr präsent am 
Gaumen

Alkohol:  43% vol

P f a u  
W i l l i a m s
dezente Nase, pikante herbe
Note, fruchtschalenbetont,
kernig-kräftig, fest und kom-
pakt am Gaumen, schöner
Abgang

Alkohol:  43% vol

P f a u  Z w e t s c h k e 
v o m  F a s s
dichte Nase mit viel klarer 
Frucht, intensive Aromatik, 
hohe Typizität, schönes Duft-
spiel, viel Würzigkeit am Gau-
men, kräftige Textur, straffer 
Körper, süßliche Extraktnote, 
sehr vielschichtig, lang und 
geschlossen im Abgang

Alkohol:  43% vol

P f a u  
M a r i l l e
helle frische Nase, feinwürzig, 
deutliche Typizität, kompakt 
und markant, viel Druck, dicht, 
extraktreich, endlose Länge, 
enormes Potential

Alkohol:  43% vol

P f a u  
O b s t b r a n d
würzige Nase, klassische 
Obstlernase, kernig, rustikal, 
kräftige Pikanz und Rasse, sehr 
schöne Fortsetzung am Gau-
men, kräftig dicht, druckvoll 
und komlex, charaktervoll im 
Abgang Sorten: Kärntner Most-
apfel und Kärntner Mostbirne

Alkohol:  43% vol
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P f a u  K ä r n t n e r  
M o s t b i r n e
natürlich, gute, kernige Würze 
mit viel Typizität, klassische 
Frucht mit robuster Rustikali-
tät, am Gaumen sehr präsent 
mit Druck, recht füllig und 
konzentriert, viel Saft, Balance, 
gereifter Körper, sehr schön 
und fruchttypisch, druckvoll

Alkohol:  43% vol

P f a u 
V o g e l b e e r e
schöne klare typische Frucht, 
dezent schokoladig–bitterman-
delig am Gaumen, mit zarter 
Würze, konzentriert, rassig, 
schöne Fülle, viel Länge und 
Potential

Alkohol:  43% vol

P f a u  
S c h w a r z e  R i b i s e l
elegante dunkelfruchtige Aro-
matik, feinherbpikante Noten, 
würzige Fruchtigkeit, sehr 
typische Nase, kernige Textur 
mit balancierter Würze, fest 
und kompakt im Abgang

Alkohol:  43% vol

P f a u  
Q u i t t e
schöne Würze, reife kräftige 
Nase, klassische Frucht, mar-
kanter Auftritt am Gaumen, 
pikant und saftig, rassig und 
komplex, elegant, dicht und 
lang anhaltend

Alkohol:  43% vol

P f a u  A p f e l  
v o m  F a s s
duftig, viel Frucht, vornehm 
und subtil, balanciert, grün-
lich frische Noten, kräftige 
Typizität, schöner starker 
Fruchtausdruck am Gaumen, 
saftige Stilistik, kompakt und 
durchgängig, konzentriert, 
würzig und pikant, mit Finesse 
und Eleganz im Abgang

Alkohol:  43% vol

P f a u  
H i m b e e r e
sehr vielschichtig, prickelnde,  
frische Nase, klare reintönige 
Aromatik, mit blättriger Note, 
am Gaumen klassische Nuan-
cen, sehr präsent, feinwürzig 
und charaktervoll, dezent 
grüne Note, viel Substanz und 
elegante Würze

Alkohol:  43% vol
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E i n  k l a r e s  Z e i c h e n  d e r  N a t u r

V a l e n t i n  L a t s c h e n
Er bringt die Ecken und Kanten der Natur ins Glas: Valentin Latschen destilliert die sensiblen 
Frucht- und Getreidearomen und setzt damit ein klares Zeichen der Natur. Als Gründer der 
Schnapsbrennerei Pfau hat er seinen Weg gefunden und lässt an seiner Genusswelt teilhaben:

Der Marken-Name PFAU ist zurückzuführen auf den alten Hofnahmen des elterlichen Anwesens. 
Valentin Latschens Ziel war es die Landwirtschaft mit der Gastronomie auf genussvolle Art zu 
verbinden und mit Bauern und Wirten der Region eng zusammenzuarbeiten. 

Erfahrung und Talent – denn fliegen will gelernt sein: Valentin Latschen ist Obst-
baumeister und Weinbau-Kellermeister aus Leidenschaft. Dieses Wissen kom-
biniert mit seiner langjährigen Erfahrung zeichnet die Genusswelt des Pfau 
Brandes aus. Experimentierfreudigkeit mit hohen Qualitätsansprüchen beflü-
gelt Pfau und erschafft Gaumenfreuden der besonderen Art.

„Wer hervorragende Produkte aus der Region durch 
hochwertige Verarbeitung veredelt, kann den Menschen 

die reiche Vielfalt der Natur nahebringen“.

Höch s t e  F r u ch tqua l i t ä t  -  100%  Na tu r
Fe i n s t e r  Ge s chmack  du r ch  t r ad i t i one l l e  doppe l t e  De s t i l l a t i on

Der  A l koho l  w i r d  z u  100% au s  F r u ch t zu c ke r  g ewonnen
Ke i ne  Zu s a t z s to f f e  -  Ke i n  Zucke r zu s a t z  -  Ke i ne  A roma t i s i e r ung  ( l t .  Ge se t z )

Na tu r  v e r e i n t  m i t  T a l en t  und  E r f a h rung  von  Va l en t i n  L a t s chen
A l l e  P roduk t e  s i nd  J a h r g ang sb r ände

M i t g l i ed  de r  Qu i n t a  E s s en t i a

w w w . p f a u . a t

Lebenswerk: Valentin Latschen 
Träger des Titels »Meisterbrenner Lebenswerk« ist Valentin Latschen, Brennerei Pfau. Kaum je-
mand weiß, wie viel dieser Mann für die heutige Brennkultur getan hat. Er war selbst einem Alois 
Gölles einmal Vorbild und mit diesem und anderen auch Gründer der Quinta Essentia. Deren Leit-
gedanken sind eine Art Reinheitsgebot für Schnaps sowie der Grundsatz des doppelten Brennens 
mittels Rau- und Feinbrand.

HimbeereBrennerei Pfau Sterne:

Sterne:

TOP DESTILLERIE 2013

HERMANN BOTOLEN

DIPL. SOMMELIER

VENE MAIER

BRANDNEWS

Prickelnde, frische Nase, tolle Frucht, klare reintönige Aromatik, mit blättriger Note / am Gaumen auch

klassische Nuancen, sehr präsent, feinwürzig und charaktervoll, dezent grüne Note, viel Substanz und elegante

Würze / gute Länge und Balance, TOP!

Jahrga
ng

2009
43

%vol

19,50
Punkte:

TOP DESTILLERIE 2013

Schnaps des Jahres 2013

Ausgezeichnet mit fünf Sternen

Jahrga
ng 2009

43 %vol

KATEGORIE: BEERENOBST
HIMBEERE1. Platz


